
Weihnachtsmenü 
 

Gruß aus der Küche 
 

*** 
 

Kaninchenrücken und Entenbrust  
im Kräutermantel, 

an Sauce Cumberland und winterlichem Salatbouquet 
 

*** 
 

Klare Tomatenessenz  
mit Kürbis-Topfen-Nockerl 

 
*** 
 

Tranchen von der zart gebratenen Kalbsschulter 
an Kräutersaftl, 

serviert mit Kartoffelgratin, Pastinaken-Püree und 
Gemüseperlen 

 
*** 
 

Geeiste Florentinercrème 
mit frischen Feigen, Glühweinsauce  

und Eierlikör-Crème 
 

*** 
 

Hausgemachtes Kletzenbrot  
 

 

Menüpreis € 39,00 



Speisenvorschläge zur individuellen 
Menüerstellung 

 

 

Vorspeisen 
 

Kaninchen- und Wildhasenrücken im Kräutermantel 
serviert mit Sauce Cumberland und Wildkräutersalat € 6,50 

 

Räucherfischteller 
serviert mit Obers-Kren und Salatbouquet € 5,80 

 

Tellersulz vom Weidegansl 
serviert mit frischem Baguette € 6,50 

 

Roastbeef-Röllchen vom Hirsch  
serviert mit Kräuterfrischkäse auf Linsensalat, mit pikanter Sauce Tartare € 5,80 

 

Frischkäseterrine 
mit Äpfeln € 4,90 

  



Suppen 
 

Boullion  
mit Grießnockerl oder Frittaten € 3,50 

 

Kohlrabi-Schaumsuppe 
mit Sesamfleurons € 3,80 

 

Weihnachtliche Bratwurstsuppe 
mit Brezen knödel € 4,10 

 

Schaumsuppe vom Muskatkürbis 
mit Orange € 3,80 

 

Klare Steinpilzessenz 
mit Wildfrace-Nockerl € 4,10 

 

Knoblauchcremesuppe 
mit Croûtons € 3,80 

 

Tiroler Gerstlsuppe 
mit Selchfleisch € 3,80 

 

Tomatencremesuppe 
mit Basilikumobers und Profiteroles € 4,10 

 

Cremesuppe von Räucherfischen 
mit Fleurons  € 4,10  



Hauptspeisen 
 

Duett von Rind- und Schweinefilet 
an Pfeffer- und Pilzrahmsauce, 
mit Williams-Kartoffeln und buntem Marktgemüse € 18,50 

 

Rosa gebratenes Roastbeef  
auf hausgemachten Speckrösti, serviert mit buntem Gemüse 
und Sauce béarnaise € 18,50 

 

Perlhuhn Brust im Speckmantel gebraten 
an Rosmaringlace, begleitet von Kürbisrisotto € 16,80 

 

Ofenfrische Lammstelze  
mit Röstgemüse und Schupfnudeln € 16,50 

 

Gebratene Hendlbrust mit feiner Steinpilzfülle 
an Kräuterrahm, 
dazu hausgemachte Kürbis-Nockerln und buntes Gemüse € 14,50 

 

Filetspieß vom Rind-, Schwein-, und Huhn 
serviert mit Bratkartoffeln, Röstgemüse und Kräuterbutter € 17,80 

 

Putenröllchen mit Gemüsestreifen  
auf Jungzwiebelsauce und Pastinaken-Püree € 15,20 

  



 

 

 

Gebratenes Lachsmittelstück 
auf Zitronen- Lauch-Tagliolini, 
serviert mit bunten Gemüseperlen € 17,50 

 

Tiroler Knödel Tris(Spinatknödel, Käseknödel und Schlutzkrapfen) 
serviert mit brauner Butter, Rucola und Parmesan € 11,80 

 

Mit Ratatouille gefüllter Kohlrabi 
auf cremiger Steinpilzpolenta € 11,50 

 

  



Dessert 
 

Preiselbeer-Tartelett im Strudelblatt 
mit Mascarpone Crème € 5,80 

 

Ingwer-Krokant-Halbgefrorenes 
mit mariniertem Dörrobst-Salat € 6,50 

 

Zweierlei Schokoladenmousse 
serviert mit eingelegten Rum-Zwetschken € 5,80 

 

Mango-Cannelloni mit weißem Schokoladen-Mohn-Mousse  
auf Baumkuchensockel und roter Beerensauce € 6,50 

 

Gewürz-Soufflé 
mit Kirschen € 5,20 

 

Parfait von Elisenlebkuchen  
mit frischen Feigen und Eierlikörsauce € 6,20 

 


